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CAPESANTE CROCCANTI
VELLUTATA DI ZUCCA E CRUMBLE AL ROSMARINO

Crispy scallops 
with pumpkin cream and rosemary crumble

TAGLIOLINO ALLO ZAFFERANO CON ASTICE, BASILICO E
POMDORO CONFIT 

Saffron tagliolini with lobster, basil 
and cherry tomatoes confit 

TRANCIO DI ORATA IN BRODETTO 
CON ZENZERO E SPINACI 

Sea Bream fillet with ginger scented broth and spinch

oppure / or 

FILETTO DI VITELLO GLASSATO AL MIELE E 
MOSTARDA DI MELE 

 Honey glazed veal fillet with apple mustard

SEMIFREDDO AL FONDENTE,
PASSION FRUIT E COULIS AL LAMPONE

Raspberry parfait 
dark chocolate foam, and hazelnut crumble 

"Stanotte tienimi sul tuo cuore, avvolgimi nel tuo sogno, incantami con il tuo fiato.

tu sola, con me solo". 

                                                                                              G. D’ Annunzio

Il menu di San Valentino è valido da sabato 11 fino a sabato 18 incluso.
Menu di due portate più dessert : € 45 per persona bevande escluse

Menu completo di tre portate più dessert: € 65 per persona bevande escluse 

MENÙ DEGUSTAZIONE


